
Corso G. Matteotti, 17019, Varazze (SV)
Tel. 0199354250

 Concept Restaurant
 Spazio sensoriale

Un connubio di eleganza e modernità senza paragoni
À la carte

𝓡𝓲𝓼𝓽𝓸𝓻𝓪𝓷𝓽𝓮



(4)  Pescato del  g iorno al la  pizzaiola  con porro fr i tto
(Catch  o f  the  day with  p i zza io la  sauce  and fr i ed  l eek)

(7 , 14)  Polpo scottato su  crema di  carote  e  zenzero,  scarola
r ipassata  e  burrata  di  Andria

(Seared  octopus  on  carrot  and g inger  cream,  sautéed  escaro le  
and Andria  burrata)

(3 ,4 ,7 , 12)  Tataki  di  tonno,  asparagi ,  bufala  campana,  mayo al le
ol ive  taggiasche e  polvere  di  porcini

(Tuna tatak i ,  art i choke ,  buf fa lo  mozzare l la ,  mayo with  
tagg iasca  o l ives  and porc in i  mushroom powder)

( 1 ,2 ,4 , 14)  Frittura  mista
(Mixed  f r i ed  f i sh)

(2 ,4 , 14)  Grigl iata  mista  di  pesce  (min.  due persone)
(Mixed  gr i l l ed  f i sh  (min .  two peop le ) )

(9)  Tagl iata  di  manzo con ratatoui l le  di  verdure
(S l i ced  s teak  with  vegetable  ratatoui l l e )

Secondi

Contorni
Insalata

(Salad)

Patat ine fr i tte
(French fr i e s )

(9)  Ratatoui l le  di  verdure
(Vegetable  ratatoui l l e )
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