
Corso G. Matteotti, 17019, Varazze (SV)
Tel. 0199354250

 Concept Restaurant
 Spazio sensoriale

Un connubio di eleganza e modernità senza paragoni
À la carte

𝓡𝓲𝓼𝓽𝓸𝓻𝓪𝓷𝓽𝓮



( 1 ,2 ,4)  Orecchiette :  crema di  c ime di  rapa,  a l ic i  del  Cantabrico,
pan fr i tto ,  bottarga di  muggine e  gambero rosso di  Mazara
(Orecch ie t te :  turnip  greens  cream,  Cantabr ian anchovies ,  f r i ed  bread,  

bot targa  and Mazara  prawns)

( 1 ,2 ,8)  Pacchero con pesto di  pistacchio home made,  datter ino
gial lo  e  scampi  in  purezza

(Pacchero  with  p i s tachio  pes to ,  ye l low cherry  tomato  and scampi )

( 1 ,4 ,7 ,8)  Tagl iol ino a l  pesto di  bas i l ico fresco,  brunoise  di  tonno,
stracciatel la  pugl iese ,  mandorle  tostate  e  katsuobushi

(Tagl io l in i  wi th  f resh  bas i l  pes to ,  tuna brunoise ,  Apul ian s tracc iate l la ,  
toasted  a lmonds  and katsuobushi )

( 1 ,4 , 14)  Chitarr ina a l le  vongole  veraci  super  
( su  r ichiesta  aggiunta  di  bottarga 2€)

(Chi tarr ina  with  Verace  c lams (Addi t ion  o f  bot targa  2€))

( 1 ,2 )  Chitarr ina a l l ’ aragosta  con datter ino gia l lo  e  rosso
(Chi tarr ina  with  lobster  and ye l low and red  cherry  tomatoes )

( 1 ,7 ,8)  Trof ie  a l  pesto genovese
(Trof i e  wi th  Genoese  pes to )
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