
Corso G. Matteotti, 17019, Varazze (SV)
Tel. 0199354250

 Concept Restaurant
 Spazio sensoriale

Un connubio di eleganza e modernità senza paragoni
À la carte

𝓡𝓲𝓼𝓽𝓸𝓻𝓪𝓷𝓽𝓮



Gambero rosso
Gambero viola
Scampo
Ostrica  Gil lardeau
Ostrica  Perle  D’Andrè
Ostrica  Cadoret
Riccio  di  mare
Cozza pelosa

Crudo “d ’Amare”
(Ostr i che ,  gamber i  ross i  d i  Mazara ,  s campi  de l  Medi terraneo ,
sash imi  d i  sa lmone ,  sash imi  d i  tonno ed  a lch imie  de l lo  Chef )

Tartare  di  gambero rosso
Tartare  di  scampo
Tartare  di  tonno
Tartare  di  sa lmone
Sashimi  di  tonno
Sashimi  di  sa lmone

I nostri crudi

Angolo cruderia Pesce crudo

6
7
6
7
6
6

*Disp .  mercato
1 ,5

20
20
15
15
14
14

*Secondo d i sponib i l i tà  de l  g iorno  e  de l  pescato ,  ch iedere  sempre  a l  personale  d i  sa la

Coperto 3€

Per una persona 35
Per  due persone 70

Componi  i l  tuo  p lateau



(2 ,6 ,8 , 12)  Gambero in  crosta  di  pistacchio e  sa lsa  ter iyaki
(Shr imp with  p i s tacho  crust  and ter iyaki  sauce)

(4 ,7 , 12)  Tonno in carpione,  c ipol le  in  agrodolce ,  f i l i  d i  s tracciatel la
e  polvere  di  ol ive

(Marinated  tuna,  onions ,  s t racc iate l la  and o l ive  powder)

( 1 , 14)  Moscardini  a l la  Luciana su fr i se l la  campana
(Octopus  Luc iana s ty le  on  f r i se l la  campana)

(2 , 14)  Insalata  di  polpo e  gamberi  con verdure di  s tagione
(Octopus  and prawn sa lad  with  seasonal  vegetables )

( 1 ,4 ,7)  Burrata  di  Andria ,  truciol i  d i  taral lo  napoletano,  mix  di
datter ini ,  ve l i  d i  r icciola  e  sa lsa  a l  bas i l ico

(Andr ia  burrata ,  Neapol i tan tara l lo  shavings ,  mix  o f  dat ter in i  
tomatoes ,  amber jack  and bas i l  sauce)

Antipasti
16

17

17

18

18


